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DROUHIN SANTENAY ROUGE

Producent: Domaine Joseph Drouhin
Årgång: 2023
Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 13,5 %
Kollistorlek: 6
Art Nr: 9359701

Pris: 389 KR

Joseph Drouhin Santenay Rouge 2023 lanseras den 18
september i Systembolagets tillfälliga sortiment.
Santenay är en pittoresk by i den södra delen av Côte de
Beaune, belägen vid foten av Mont de Sène. Denna gamla by
var redan känd under romartiden för sina varma källor, kallade
Santinae Aquae (”hälsobringande vatten”).

OM PRODUCENTEN:

Joseph Drouhin är en av Bourgognes mest ikoniska och respekterade vinproducenter, med en historia som sträcker sig tillbaka
till 1880. Under mer än 140 år har familjen byggt upp ett av regionens främsta vingårdsinnehav, med mark i några av
Bourgognes mest eftertraktade appellationer från Chablis i norr till Côte de Nuits, Côte de Beaune, Côte Chalonnaise och
Mâconnais i söder. Idag omfattar egendomen omkring 100 hektar.

Sedan början av 2000-talet leds verksamheten av den fjärde generationen Drouhin. Syskonen Frédéric Drouhin (president och
företagsledning), Véronique Boss-Drouhin (chefsvinmakare), Philippe Drouhin (ansvarig för vingårdar och biodynamisk odling)
samt Laurent Drouhin (internationell marknads- och varumärkesutveckling) arbetar tillsammans för att utveckla familjens
verksamhet och förvalta dess unika arv. Var och en har en tydlig roll men förenas av samma filosofi: att låta varje vingårdsläge
uttrycka sin egen identitet med största möjliga respekt för natur och ursprung.

Drouhin var pionjärer inom ekologisk och biodynamisk odling i Bourgogne och inledde omställningen redan under 1980-talet.
Under ledning av Philippe Drouhin har samtliga vingårdar successivt övergått till ekologiska och biodynamiska arbetsmetoder
med målet att förstärka terroiruttrycket och bevara den biologiska mångfalden. Skördeuttag hålls låga, allt skördas för hand
och vinifieringen anpassas individuellt efter varje vingård och årgång. Resultatet är eleganta och nyanserade viner där balans,
finess och lagringspotential står i centrum.

Producentens portfölj omfattar allt från Bourgogne Côte d’Or och byviner till några av Bourgognes mest prestigefyllda Premier
Cru- och Grand Cru-viner. Bland de mest kända finns Clos des Mouches, Musigny, Bonnes-Mares, Corton-Charlemagne,
Montrachet och flera framstående vingårdar i Chablis.



DRUVOR:
Pinot noir

JORDMÅN:
Lera och kalksten.

TILLVERKNING:
Druvorna avstjälkas helt. Beroende på terroirens karaktär och årgångens profil genomförs två till tre veckors jäsning och
skalmaceration i små öppna jäskar, med regelbunden nedtryckning av skalmassan. Jäsningen sker med inhemska jäst. Vinet
pressas i en vertikalpress, och pressfraktionerna separeras genom noggrann bedömning och provsmakning. Vinet lagras på
ekfat, varav 20 % är nya fat i 12–16 månader. Eken kommer från franska högskogar (haute futaie), kända för att ge virke av hög
kvalitet.

PASSAR TILL:
Utmärkt till anka l'orange samt andra eleganta rätter på fågel eller ljust kött.


