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SPARR RIESLING ALTENBOURG

Producent: Domaine Amélie & Charles Sparr
Årgång: 2024
Land: Frankrike
Region: Alsace
Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 12,5 %
Kollistorlek: 6
Art Nr: 11601

Pris: Privatimport

Lieu-dit Altenbourg har ett högt läge med utsikt över byn
Kientzheim. Vingården är belägen på 220–300 meters höjd över
havet, på en sydsluttning strax nedanför gränsen till Grand Cru
Furstentum. Jordmånen består av kalksten och märgel, vilket
skapar mycket gynnsamma förhållanden för odling av Riesling.
Vinet präglas av en uttalad mineralitet, citrus och stenfrukter
samt subtila toner av flinta.

OM PRODUCENTEN:

Domaine Amélie & Charles Sparr är ett familjeägt vineri i hjärtat av Alsace som förenar flera sekler av vintradition med ett
modernt och terroirdrivet synsätt. Charles Sparr representerar den tolfte generationen i den anrika vinfamiljen Sparr, vars
historia i Alsace sträcker sig tillbaka till 1600-talet. Tillsammans med hustrun Amélie grundade han den nuvarande egendomen
med ambitionen att skapa viner som speglar de bästa vingårdslägena i regionen genom ekologisk och biodynamisk odling.

Egendomen är belägen i södra Alsace och omfattar vingårdar i några av regionens mest eftertraktade områden, inklusive flera
Grand Cru-lägen. Jordmånerna består av bland annat kalksten, märgel och sandsten, vilket ger förutsättningar för viner med
tydlig mineralitet, komplexitet och ursprungskaraktär. Fokus ligger på klassiska alsacedruvor som Riesling, Pinot Gris,
Gewurztraminer, Pinot Blanc och Crémant d’Alsace, där varje vingårdsläge vinifieras med stor precision för att bevara sitt unika
uttryck.

All odling sker enligt biodynamiska principer och egendomen är Demeter-certifierad. Amélie och Charles Sparr arbetar med
stort fokus på biologisk mångfald, levande jordar och låga skördeuttag för att skapa eleganta och terroirdrivna viner med
energi, renhet och lagringspotential. Resultatet är moderna Alsaceviner som kombinerar regionens historiska arv med ett
samtida uttryck och som har bidragit till att stärka Alsaces ställning bland världens mest spännande vitvinsregioner.



DRUVOR:
Riesling

JORDMÅN:
Kalksten och märgel

TILLVERKNING:
Druvorna skördas för hand vid optimal mognad och pressas skonsamt som hela klasar i pneumatiska pressar, vilket möjliggör
en varsam extraktion och bevarar druvans aromatiska renhet. Jäsningen sker enligt traditionella metoder med hjälp av naturlig
jäst. Därefter lagras vinet på rostfria ståltankar för att bibehålla friskhet, precision och den rena mineraliteten.

PASSAR TILL:
Utmärkt till ceviche och sashimi eller en skaldjurscocktail.

DRYCKESFÖNSTER:
Upp till 15 år


