PROVI NUM www.provinum.se

DUKAT FOR GASTRONOMI

SPARR RIESLING ALTENBOURG

Producent: Domaine Amélie & Charles Sparr
Argéang: 2024

Land: Frankrike

Region: Alsace

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 12,5 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 11601

Pris: Privatimport

Lieu-dit Altenbourg har ett hogt I1age med utsikt dver byn
Kientzheim. Vingarden &r belagen pa 220-300 meters hojd 6ver
havet, pa en sydsluttning strax nedanfér grénsen till Grand Cru
Furstentum. Jordmanen bestar av kalksten och margel, vilket
skapar mycket gynnsamma férhallanden fér odling av Riesling.
Vinet praglas av en uttalad mineralitet, citrus och stenfrukter
samt subtila toner av flinta. (ga\

AMELIE CHARLES
SPARR,

OM PRODUCENTEN:

Domaine Amélie & Charles Sparr ar ett familjedgt vineri i hjartat av Alsace som forenar flera sekler av vintradition med ett
modernt och terroirdrivet synsatt. Charles Sparr representerar den tolfte generationen i den anrika vinfamiljen Sparr, vars
historia i Alsace stracker sig tillbaka till 1600-talet. Tillsammans med hustrun Amélie grundade han den nuvarande egendomen
med ambitionen att skapa viner som speglar de basta vingardslagena i regionen genom ekologisk och biodynamisk odling.

Egendomen &r beldgen i sédra Alsace och omfattar vingardar i nagra av regionens mest eftertraktade omraden, inklusive flera
Grand Cru-lagen. Jordmanerna bestar av bland annat kalksten, mérgel och sandsten, vilket ger férutsattningar for viner med
tydlig mineralitet, komplexitet och ursprungskaraktér. Fokus ligger pa klassiska alsacedruvor som Riesling, Pinot Gris,
Gewurztraminer, Pinot Blanc och Crémant d’Alsace, dar varje vingardslage vinifieras med stor precision for att bevara sitt unika
uttryck.

All odling sker enligt biodynamiska principer och egendomen ar Demeter-certifierad. Amélie och Charles Sparr arbetar med
stort fokus pa biologisk mangfald, levande jordar och laga skordeuttag for att skapa eleganta och terroirdrivna viner med
energi, renhet och lagringspotential. Resultatet ar moderna Alsaceviner som kombinerar regionens historiska arv med ett
samtida uttryck och som har bidragit till att starka Alsaces stallning bland varldens mest spannande vitvinsregioner.
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DRUVOR:

Riesling

JORDMAN:
Kalksten och margel

TILLVERKNING:

Druvorna skordas for hand vid optimal mognad och pressas skonsamt som hela klasar i pneumatiska pressar, vilket moéjliggor
en varsam extraktion och bevarar druvans aromatiska renhet. Jasningen sker enligt traditionella metoder med hjalp av naturlig
jast. Darefter lagras vinet pa rostfria staltankar for att bibehalla friskhet, precision och den rena mineraliteten.

PASSAR TILL:

Utmarkt till ceviche och sashimi eller en skaldjurscocktail.

DRYCKESFONSTER:
Upp till 15 ar



