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ZENO SPARKLING ROSE

Producent: Zeno Wines
Land: zeno sparkling rose
Region: Spanien
Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 0,24 %
Kollistorlek: 6
Art Nr: 11904

Pris: Privatimport

Ett elegant mousserande alkoholfritt alternativ med toner av
nektarin och röda vinbär/hallon. Dofter av röda bär och inslag
av vit persika som påminner om klassisk Provence.

OM PRODUCENTEN:

ZENO Wines skapades av David Hodgson efter att ha arbetat länge med vinhandel och bestämde sig för att leva ett alkoholfritt
liv efter att ha insett att år av alkoholkonsumtion inte gynnade hans hälsa. Målet med Zeno Wines var att man skulle kunna
njuta av ett bra alkoholfritt alternativ utan att känna sig utestängd från att njuta av mat och vin i kombination. När han märkte
att de alkoholfria vinerna som fanns tillgängliga till stor del var en besvikelse, gav han sig in på ett uppdrag att utveckla
alkoholfria viner utan avkall på kvalitet och smak. Vilket skulle bli Zeno Wines.

För att få hjälp med tekniskt kunnande så tog David hjälp av vinhandlaren Will Willis samt Jane Masters MW för att nå hans mål
att bevara maximal med smak och aromatik. Efter efterforskningar så valde man att använda sig av spinning cone teknologi för
att av-alkoholisera vinerna. Vinerna tillverkas av druvor från de högt belägna vingårdarna i Castilla-La Mancha som odlas
ekologiskt men är inte certifierade. Zeno är anslutna till B-Corp Preliminary Program som är en sammanslutning av företag
som strävar mot hållbarhet i alla led.

Logon så står tecknet för ”Kunskap” som går tillbaka till Ciceros tid och summerar Återhållsamhet, visdom, rättvisa och mod.

DRUVOR:
Macabeo och Garnacha

JORDMÅN :
Sand och lera

TILLVERKNING :
Vid skörden selekteras druvorna noggrant. För bästa resultat måste druvorna ha rätt fenolisk mognad för just
avalkoholiseringsprocessen. Druvorna pressas varsamt och musten vinifieras i temperaturkontrollerade rostfria ståltankar.
Efter vinifieringsprocessen avalkoholiseras vinet genom en så kallad ”spinning cone” teknologi. Före buteljering kontrolleras
och analyseras det alkoholbefriade vinet noggrant och aromer som frisatts under processen tillsätts i vinet för att optimera
smak och balans.


