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DUKAT FOR GASTRONOMI

SANDRONE DOLCETTO D'ALBA

Producent: Luciano Sandrone
Argang: 2021

Land: Italien

Region: Piemonte

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13,5 %
Kollistorlek: 6

Art Nr: 14101

Pris: Privatimport

En Dolcetto med stor personlighet med flera lager. Inledande
bjuder vinet pa en elegant och smakrik palett som drar at réda
bar och maraschino kérsbar och kryddiga toner. Med tiden
utvecklas mer komplexa vindsa toner av rékiga mineraler och
nétig ton som drar at mandel. Strukturen ger vinet kraft och
gastronomisk bredd.

OM PRODUCENTEN:

Det var ar 1977 som Luciano kopte sin forsta hektar och sedan dess har Sandrone vuxit till ungefar 30 hektar. De ar och forblir
ett boutique-vineri som drivs av familjen Sandrone dar hantverk, kvalitet och masterliga réda viner ar ledorden. Sandrone odlar
exklusivt de tre bla druvorna Nebbiolo, Barbera och Dolcetto.

Luciano, som tyvarr nyligen gatt bort, involverade tidigt sin yngre bror Luca i vinproduktionen. Sida vid sida har de arbetat i
vingarden och vineriet och skapat det som Sandrone ar idag. Broderna har tillsammans med det team som varit med under
lang tid producerat viner i varldsklass. Sedan mitten av 1990-talet ar Lucianos dotter Barbara ansvarig for driften av foretaget,
hon har rest varlden runt for att visa upp Sandrones viner. Nu gor dven den tredje generationen sig redo att ansluta, Barbaras
dotter Alessia har precis avslutat sin oenolog-examen. Hon ar starkt engagerad i vingardarna och vinmakningen och ar nu den
som gar sida vid sida med Luca. Tillsammans skapar familjen ikoniska viner med ett langt liv framfér sig och de stér redo att
forvalta arvet fran Luciano aven i framtiden.

DRUVOR:
100% Dolcetto

VINGARDAR:

Druvorna skordas fran vingardar i féljande kommuner. Monforte d'Alba: Cascina Pe Mol och Castelletto Novello: Ravera och
Rocche di San Nicola Barolo: Rivassi

TILLVERKNING:

Druvorna skérdas fér hand mellan nionde och 17 september. Vid ankomst krossas druvorna och macererar med skalen i
rostfria staltankar déar den spontana jasningen ager rum. Déarefter fortsatter vinet lagras pa rostfria staltankar for att sedan
buteljeras och vila pa flaska i tre manader pa vineriet fére forséljning.

PASSAR TILL:

Tack vare sin koncentration och tanninstruktur sa passar vinet utmarkt till smakrika och kryddiga kottratter och grytor
alternativt risotto. Dar tanninerna far arbeta med proteinet.
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