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VERGET MÂCON PIERRECLOS

Producent: Verget
Årgång: 2024
Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 13 %
Kollistorlek: 6
Art Nr: 34114

Pris: Privatimport

Vinet kommer från byn Pierreclos och framställs av druvor från
gamla vinstockar, belägna omkring 500 meter från Domaine
Guffens-Heynens vingård Chavigne. I doften finns toner av
mogen päron, nybakat bröd och vita blommor. Smaken är
medelfyllig med fin textur och en livlig friskhet som ger vinet
både energi och elegans.

OM PRODUCENTEN:

Belgaren Jean-Marie Guffens-Heynen och hans fru Maine producerade sitt första vin i Mâconnais-byn Pierreclos 1980. Den lilla
egendomen fungerar idag som en experimentverkstad för Guffens-Heynens andra vinäventyr. Efter fem år som vinmäklare
startade Jean-Marie sitt eget négocianthus Verget 1990. Han letade i hela Bourgogne efter de bästa druvorna och skrev
kontrakt med små kvalitetsmedvetna odlare som han kunde lita på. Han har tagit över de brantaste odlingarna där odlarna
tyckte det var tungt att arbeta och skörda. Vingårdar med absolut toppkvalitet.

Druvorna måste vara handplockade och av samma höga kvalité som hans egna viner. Efter skörd körs de till Verget där alla
viner framställs, lagras och buteljeras. Bakom Verget har Guffens sedan 2006 haft Julien Desplans vid sin sida. Desplans har
bland annat erfarenhet från Château Palmer och Domaine de la Romanée-Conti och tog 2016 över det fulla ansvaret för Verget.

Guffens har utvecklat ett tydligt och personligt uttryck där flera faktorer samspelar – terroir, klonmaterial, pressning, vinifiering
och lagring. Tillsammans skapar de en konsekvent stil med en tydlig identitet, samtidigt som vinerna behåller sin särprägel och
anpassar sig efter de olika årgångarnas förutsättningar.

DRUVOR:
Chardonnay

VINGÅRD:
Druvorna skördas från vingårdarna "En Belouze", "Champs Montagne" och "Vérondières" som ligger på lerjord med mycket
småsten samt ostlig exponering.

TILLVERKNING:
Druvorna skördas för hand där varje vingård vinifieras för sig. Jean-Marie menar att den sena skörden, i kombination med att
endast den första pressningen används, ger vinet tillräcklig struktur och karaktär utan behov av fatlagring. Vinet både vinifieras
och lagras därför på ståltank, vilket bevarar cuvéens fräschör och rena uttryck.

PASSAR TILL:
Utmärkt till eleganta och friska rätter av fisk och skaldjur, gärna med inslag av kaviar.

DRYCKESFÖNSTER:
Optimalt dryckesfönster 2–4 år med en lagringspotential på upp till 5 år


