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DUKAT FOR GASTRONOMI

USSEGLIO CHATEAUNEUF DU PAPE (MAGNUM)

Producent: Domaine Pierre Usseglio & Fils
Argang: 2019

Land: Frankrike

Region: Rhone

Volym: 1500 ML

Alkoholhalt: 14,5 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 11004

Pris: Privatimport

Smakrikt och kryddigt, fokus pa moérka bar som svarta vinbar
och bjérnbar men aven inslag av réda bar som friskar upp.
Tydlig komplex pepprig ton som samspelar med en latt
mineralsalta i ett langt och lackert avslut.

OM PRODUCENTEN:

Pierre Usseglio ar en av de mest ansedda producenterna i Chateauneuf du Pape idag. De har 24 hektar vingardar med basta
lagen i regionen. De olika lagena med fyra olika typer av jordman har stor betydelse for komplexiteten i vinerna. Allt fran
kalkrika lite svalare lagen till torra, varmare sandjordar. Usseglios vingardar ar mycket gamla, manga mellan 65-100 ar gamla.
Detta innebér att vinrankans rotter gar langt ned i jordmanen vilket skapar komplexitet och aldern innebér lagre avkastning.
Resultatet ser vi i denna Chateauneuf du Pape 2012 som ar komplex och smakrik men samtidigt elegant och full av finess. Vinet
ar en langlivad spegelbild av denna vackra terroir.

DRUVOR:

80% Grenache 10% Syrah, 5% Cinsault, 5% Mourvédre

JORDMAN:
Roulets smasten, rod lera och sandjordar framst i sluttningar.

TILLVERKNING:

Druvorna skordas for hand och vinifieras traditionellt for sig. Vinet lagras 12 manader, hélften pa franska ekfat samt halften i
betongtankar.

PASSAR TILL:
Passar utmarkt till smakrika kottratter som grytor men aven till grillat.

DRYCKESFONSTER:

Dricks bra idag men kan lagras 10 ar +
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