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CHEVILLON-CHEZEAUX NUITS-ST-GEORGES PREMIER CRU LES SAINT GEORGES

Producent: Domaine Chevillon-Chezeaux
Argang: 2022

Land: Frankrike

Region: Bourgogne

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 14 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 27033

Pris: Privatimport

Med en fruktcharm likt Vosne-Romanée och en struktur fran
Nuits-St-Georges, vilket bidrar till ett oerhért finessrikt vin med
stram och snygg struktur med en nastintill Grand cru-liknande
kansla.

OM PRODUCENTEN:

I hjartat av Bourgognes Cote de Nuits ligger Domaine Chevillon-Chezeaux, en familjedgd egendom med vintraditioner som
stracker sig tillbaka till 1887. Da grundade Eugéne-Francois Chevillon egendomen efter att ha arvt nagra vinparceller fran sin
far Symphorien Chevillon. Egendomen har sedan dess gatt vidare genom generationerna och ar idag inne pa sin femte
generation.

En viktig milstolpe kom 1947, da Georges Chevillon utokade egendomen genom forvarvet av vinmark i det prestigefulla Les
Saint-Georges.

Ar 2000 tog Claire Chevillon och hennes make Philippe Chezeaux 6ver verksamheten och gav egendomen dess nuvarande
namn, Domaine Chevillon-Chezeaux. Familjens starka férankring i Bourgogne ar tydlig dven genom deras néra band till andra
valrenommerade familjer i Nuits-Saint-Georges, daribland Domaine Robert Chevillon och Domaine Jérdme Chezeaux.

Chevillon-Chezeaux omfattar idag 8,61 hektar fordelade Gver 14 appellationer, med en tydlig tyngdpunkt pa Nuits-Saint-
Georges. Bland egendomens framsta viner finns fem Premier Crus, dar Les Saint-Georges intar en sarskild position. Genom
noggrant arbete i vingardarna och stor respekt for varje enskilt Iage stravar familjen efter att lata terroiren sta i centrum.

Ivingardarna arbetar Chevillon-Chezeaux med hallbara metoder, dar man varnar om jordarnas langsiktiga vitalitet, den
biologiska mangfalden och vinrankornas livslangd. Kemiska insatser begransas och jorden bearbetas noggrant. Skorden sker
for hand, vilket mojliggér ett noggrant urval av friska och mogna druvor.

I kallaren &r ambitionen att arbeta med druvorna snarare an mot dem. Vinmakningen praglas av respekt for Pinot Noirs
kansliga aromatik och varje vingardslages uttryck. Naturlig jasning och varsam extraktion ger vinerna méjlighet att utveckla sin
egen personlighet, medan lagringen pa ekfat hanteras med stor precision for att bevara fruktens renhet och samtidigt ge vinet
ytterligare djup och komplexitet.

Chevillon-Chezeauxs viner uttrycker den klassiska personligheten hos Nuits-Saint-Georges: djupa och karaktarsfulla, men
samtidigt eleganta och nyanserade. Det ar viner dar terroiren far tala tydligt. Ambitionen ar inte att skapa en sarskild husstil
som Overskuggar ursprunget, utan att gora varje vin till ett sa rent och autentiskt uttryck som méjligt av den vingard och den
argang det kommer ifran.
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DRUVOR:
Pinot noir

VINGARD:

Les Saint-Georges ar en av de hogst ansedda av Nuits-Saint-Georges Premier Cru-klassade vingardar. Les Saint-Georges ligger i
den sodra delen av Nuits-Saint-Georges, dar jordmanen och sluttningen ger viner med betydande struktur och koncentration.

TILLVERKNING:

Druvorna skérdas manuellt och foérs varsamt till vineriet. Darefter krossas druvorna och forjaser under sval temperatur i 6-7
dagar. Musten fortsatter jasa darefter under 21 dagar i ppna tunnor med kontakt med druvskalen med manuell pigeage.
Musten pressas varsamt med pneumatisk press. Vinet lagras darefter pa ekfat under 12-16 manader med upp till 20% nya
ekfat.

PASSAR TILL:
Utmarkt till anka I'orange samt andra eleganta ratter pa fagel

DRYCKESFONSTER :
Optimalt drickfénster 5-10 ar med en lagringspotential pa upp till 15 ar i en sval kallare.



