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DUKAT FOR GASTRONOMI

JOSEPH DROUHIN ALOXE-CORTON

Producent: Domaine Joseph Drouhin
Argang: 2018, 2017

Land: Frankrike

Region: Bourgogne

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 54347

Pris: Privatimport

Ett valstrukturerat vin med en tydlig men avrundad
tanninstruktur. Vinet bjuder pa fin koncentration av réda bar
tillsammans med en finstdmd kryddighet som drar at myskiga
toner.

OM PRODUCENTEN:

Med néra 90 olika appellationer erbjuder Joseph Drouhin en fantastisk mojlighet att forsta de olika vingardarnas individuella
terroir i Bourgogne. Under de senaste 140 aren har Maison Joseph Drouhin varit i handerna pa familjen Drouhin. Idag star den
fjdrde generationen vid rodret, animerad av samma passion som inspirerade féretagets grundare.

Joseph Drouhin var en driftig ung man som kom fran Chablis-regionen vid 22 ars alder 1880 och bosatte sig i Beaune och
startade sitt eget vineri. Malet var att erbjuda viner av hog kvalitet som skulle bara hans namn. Hans son Maurice eftertradde
honom och borjade etablera huset och kopte bland annat vingardsmark i Clos des Mouches och Clos de Vougeot. Robert
Drouhin, som eftertradde Maurice 1957 gav doméanen dess nuvarande dimension och forvarvade manga vingardar, sarskilt i
Chablis. Han var en av de forsta i Bourgogne som introducerade "culture raisonnée” (att géra sig av med och minimera
anvandandet av bekdmpningsmedel och andra kemikalier). Man |at dven bygga ett laboratorium for enologi som drivs av
Laurence Jobard som var den allra férsta kvinnliga enologen i Bourgogne.

Idag drivs Joseph Drouhins hus av Josephs fyra barnbarn. De vaxte upp praktiskt taget i vingardarna och kallarna. De har
skaffat sig sina kunskaper med sin far Robert Drouhin. Var och en har sin roll att spela och var och en delar samma passion for
vinstockar och viner.

Idag odlas alla Drouhins vingardar biodynamiskt dar endast naturliga produkter far anvandas i vingardarna med den storsta
respekt for jorden, vinstocken och miljon.
Drouhins stil ar en kombination mellan karaktar, balans och harmoni.

PINOT NOIR:

JORDMAN:
Kalksten

TILLVERKNING:

Druvorna skordas for hand i sma korgar. Druvorna sorteras nar de anlénder till vineriet. Druvorna krossas, macererar med
skalen och jaser i 2-3 veckor under total temperaturkontroll. Druvskalen trycks dagligen ner en gang per dag (pigeage). Vinet
lagras 14-18 manader pa franska ekfat (20% nya).
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