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DUKAT FOR GASTRONOMI

POGGIOTONDO CHIANTI SUPERIORE

Producent: Poggiotondo
Argang: 2021

Land: Italien

Region: Toscana

Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 13,5 %
Kollistorlek: 6

Art Nr: 37002

Pris: Privatimport

Smakrik och nyanserad med intensiva komplexa smaknoter av
morka barfrukter och gréna orter. Vinet bjuder pa en fin
komplexitet med flera lager dar vi dven finner toner av tjara
och fina mineraler.

OM PRODUCENTEN:

Alberto Antonini &r mannen som vill verka utan att synas. Han ar relativt okand fér manga trots att han av Decanter, klassas
som en av varldens topp fem basta vinmakare. Det viktigaste for honom ar att inte gora avtryck pa vinet. Manga av vérldens
mest kdnda vinmakare har en egen stil som praglar vinet oavsett ursprung. Om detta upplevs i de viner som Alberto arbetar
med har han misslyckats sager han. Hans fokus ligger pa att spegla ursprung utan att ekfat med rostning ska paverka
toppvinerna. Genom att undvika ekens paverkan uppvisar hans viner ursprungskaraktar. Vinerna har en fantastisk energi,
renhet och fokus.

Hans egen vingard Poggiotondo ligger i norra Chianti, 45 min rakt 6sterut fran Pisa. Har arbetar han helt biodynamiskt. Endast
vildjast anvands och jasningen sker pa 500 liters ekfat som rackas. Lagring sker pa 16 hl orostade ekliggare.

Vingarden Vigna delle Conchiglie ar helt fylld med stora snackskal. Har har stort arbete lagts ned pa att analysera jordmanen
aven langre ned i marken for att ratt stockar planteras.

DRUVOR:

90% Sangiovese och 10% Canaiolo

JORDMAN:
Kalkrik jordman full av snackskal.

TILLVERKNING:

Druvorna krossas och vinifieras i betongtankar dit musten férs éver med hjalp av gravitationsflédessystem. Jasningen sker med
inhemska jast. Vinet gar igenom en forlangd maceration pa 10 dagar. och malolaktisk jasning sker naturligt pa ekfat. Vinet
lagras i cirka 20 manader i 54 HL naturliga ekfat.

PASSAR TILL:
Servera till en smakrik pasta, garna med svamp och flaskkott!
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