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DUKAT FOR GASTRONOMI

ALTUGNAC TERRES AMOUREUSES

Producent: C. Collovray &J-L Terrier
Argang: 2023

Land: Languedoc-Roussillon
Region: Limoux

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13,5 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 82202

Pris: Privatimport

Burgundisk stilad Limoux med generos frukt och latt rostade
ekfatstoner.

OM PRODUCENTEN:

Historien borjar 1928 i Davayé i sodra Bourgogne nér Joanny Collovray bosatte sig i denna lilla by nagra kilometer vaster om
Macon och bérjade odla upp den hyrda marken med olika grédor och vinrankor. Han bérjade tillverka vin av de druvor han
skoérdade och producerade en mindre mangd vin som blev omskrivet redan pa 40-talet i pressen men den huvudsakliga
inkomsten kom fortfarande fran fran getost av mjolk fran familjens getter. 1956 tog sonen Henri 6ver egendomen. Nar den
senare togs 6ver av Henris son Christian bérjade som bérjade arbeta pad egendomen redan vid 16 ars alder valde han att
fokusera helt pa vinodling och vinmakning. Annu en generation senare valde sonen Jean-Luc Terrier att dven han ta familjens
vinodlararv vidare och slog sig samman med sin granne och barndomsvan Christian Collovray och egendomen C. Collovray & J-
L Terrier var fodd.

Med sitt sate i Bourgogne driver de Domaine Des Deux Roches som idag uppgar till ca 50 hektar vingardar i framst
Maconnaise. Under 90-talet fann duon potentialen i s6dra Frankrike och startade upp Domaine Altugnac som ar belaget i
Limoux i Languedoc som idag bestar av ca 110 hektar vingardar vid foten av Pyrenéerna med tydliga maritima inslag fran
Medelhavet. Fokuset for bada egendomarna ar att na perfektion genom att bemastra varje steg och att forsta vad varje insats i
vingarden och vinmakningen bidrar med och att inget ar ar det andra likt vilket bidrar till att man aldrig far sta still i
utvecklingen.

DRUVOR:

Chardonnay

JORDMAN:

Vingardar planterade pa 70-talet pa 400 meter 6ver havet praglade av kalksten och lera

TILLVERKNING:

Druvorna skordas for hand och laggs sedan i stora staltankar dar druvorna krossas under sin egen vikt vid lag temperatur.
Musten forflyttas fran staltankar till ekfat dar jasningen startar och vinet sedan lagras fram tills april, aret darpa. 10% av faten
ar nya och resten ar anvanda fat. Under lagringen rors jastfallningen om vilket ar ett krav for appellationen.

PASSAR TILL :

Avnijut till grillad fisk, jordartskockssoppa eller fagelratter av ett lattare slag!
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