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AUPILHAC ROUGE

Producent: Domaine d'Aupilhac
Årgång: 2020
Land: Languedoc-Roussillon
Region: Montpeyroux
Volym: 750 ML
Alkoholhalt: 13 %
Kollistorlek: 6
Art Nr: 38002

Pris: Privatimport

Stor komplexitet i doft och smak. Druvorna har plockats när de
är perfekt mogna och det gör att vinet är packat med frukt som
matchar faten ypperligt.

 

OM PRODUCENTEN:

Sylvain Fadat tillhör en av stjärnorna i södra Frankrike. Han grundade Domaine d’Aupilhac långt före den kvalitetsrevolution
som nu har skett i Languedoc. Sylvain har verkligen vinmakningen i blodet från både mamma och pappa.

1989 investerade Sylvain i fem hektar vingårdar belägna på terrasser i Montpeyroux på platsen som kallas ”Aupilhac”. Vilket i
sin tur gav vineriet sitt namn. Från 1989 till 1992 utfördes all vinifiering i lastbilstankar och tappades på flaska manuellt
kommande vår. Det dröjde till 1993 innan vineriet stod klart.

Sedan dess har Sylvain kontinuerligt köpt vingårdar han ser stor potential i som idag uppgår till 18 hektar planterade med
sydfranska druvor. Allt arbete sker ekologiskt och biodynamiskt som frun Désirée verkligen brinner för. Filosofi när att tillverka
viner som förmedlar känslor.

DRUVOR:
30% Mourvèdre, 30% Carignan, 25% Syrah, 10% Grenache, 5% Cinsault

JORDMÅN:
Kalksten, lera, blå märgel, talus

TILLVERKNING:
En blend av varje röd druva i Montpeyroux appellationen som plockas för hand när de nått perfekt mognad. Vinrankorna växer
på terrasser av kalksten och lera. Jordmånen skiftar längs sluttningen, kalkstens talus från Jura perioden till stenhård blå
märgel med marina fossil avlagringar från miocen epoken (ca 20 miljoner år). 15-30 dagars maceration med regelbunden
rotation av jästfällningen. Vinet vilar 20 månader i små falt innan de varsamt buteljeras utan klarning eller filtrering.

PASSAR TILL:
Vinet gifter sig väl med en biff med kantareller eller vilt med en jordgubbs coulis.


