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DUKAT FOR GASTRONOMI

AUPILHAC ROUGE

Producent: Domaine d'Aupilhac
Argang: 2020

Land: Languedoc-Roussillon
Region: Montpeyroux

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 38002

Pris: Privatimport

Stor komplexitet i doft och smak. Druvorna har plockats nar de
ar perfekt mogna och det gor att vinet ar packat med frukt som
matchar faten ypperligt.

OM PRODUCENTEN:

Sylvain Fadat tillhér en av stjarnorna i sédra Frankrike. Han grundade Domaine d’Aupilhac langt fore den kvalitetsrevolution
som nu har skett i Languedoc. Sylvain har verkligen vinmakningen i blodet fran bade mamma och pappa.

1989 investerade Sylvain i fem hektar vingardar beldgna pa terrasser i Montpeyroux pa platsen som kallas "Aupilhac”. Vilket i
sin tur gav vineriet sitt namn. Fran 1989 till 1992 utférdes all vinifiering i lastbilstankar och tappades pa flaska manuellt
kommande var. Det drojde till 1993 innan vineriet stod klart.

Sedan dess har Sylvain kontinuerligt kopt vingardar han ser stor potential i som idag uppgar till 18 hektar planterade med
sydfranska druvor. Allt arbete sker ekologiskt och biodynamiskt som frun Désirée verkligen brinner for. Filosofi nar att tillverka
viner som férmedlar kanslor.

DRUVOR:
30% Mourvédre, 30% Carignan, 25% Syrah, 10% Grenache, 5% Cinsault

JORDMAN:

Kalksten, lera, bla margel, talus

TILLVERKNING:

En blend av varje réd druva i Montpeyroux appellationen som plockas for hand nar de natt perfekt mognad. Vinrankorna vaxer
pa terrasser av kalksten och lera. Jordmanen skiftar langs sluttningen, kalkstens talus fran Jura perioden till stenhard bla
margel med marina fossil avlagringar fran miocen epoken (ca 20 miljoner ar). 15-30 dagars maceration med regelbunden
rotation av jastfallningen. Vinet vilar 20 manader i sma falt innan de varsamt buteljeras utan klarning eller filtrering.

PASSAR TILL:

Vinet gifter sig val med en biff med kantareller eller vilt med en jordgubbs coulis.
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