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DUKAT FOR GASTRONOMI

CHATEAU DE REIGNAC

Producent: Chateau de Reignac
Argang: 2020

Land: Frankrike

Region: Bordeaux

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13 %

Kollistorlek: 6

Art Nr: 5303101
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Pris: 219 KR

Doften ar generds med rdd frukt och eleganta fat. Smaken
bjuder pa fin balans med sammetslena tanniner och stor réd
frukt.
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OM PRODUCENTEN:

Chéateau Reignac ar strategiskt beldget i Entre deux Mers med jordman som paminner om vastra och dstra stranden. Den
moderna historien tar sin fart 1990 med Yves och Stephanie Vatelot kdpte vinslottet Reignac. Da paborjades direkt ett
forbattringsarbete som fortsatter &n idag. Bland annat renoverade dem vineri och vingardar samt inférde handskérd och tog in
den vérldskanda vinkonsulten Michel Rolland. Vingardarna uppgar idag till 72 hektar med dominans av merlot, cabernet
sauvignon och cabernet franc.

Sedan 2011 arbetar man aktivt och fokuserat for att géra arbetet mer hallbart. Allt fran vingarden till vineriet. Darfor arbetar
man nara INRA, det franska nationella institutet for agrikulturell forskning. Samarbetet gar ut pa att se hur olika arbetsmetoder
paverkar ekologin i vingardarna med biodiversitet. Redan nu har man kommit fram till att vingardslotterna nara skogen ar
naturligt skyddade fran onda parasiter tack varje biodiversiteten som narheten till skogen ger.

Med stort fortroende for sina druvor och en vinifiering som skedde med en speciellt patenterad barrique (med knivar som skar
musten fastsatta i locket). For att visa pa den kvalité vinerna har och hur dem star sig i jamforelse med de klassade slotten lat
Yves gora blindprovningar mot nagra av de stéra slotten i Bordeaux. Resultatet |4t inte vanta pa sig, manga gissade fel mellan
Chéateau Margaux, Lafite och Reignac. Vilket patalar kvalitén och prisvardheten i vinerna fran Chateau de Reignac.

DRUVOR:
70% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

JORDMAN:
Alluvial jordman med inslag av kalksten och grus som paminner bade om vastra och 6stra standen.

TILLVERKNING:

Druvorna selekteras varsamt och krossas som foljs av kall maceration fore traditionell alkoholjasningen. Vinet lagras pa
roterande franska ekfat i kontakt med jastfallningen i upp till 12 manader.

PASSAR TILL:
Utmarkt till vallagat kott med kryddiga och friska tillbehor.
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